Menu de la

Saint Sylvestre

Le 31 décembre

gligat de foie gras pistache, ceuf sans ceuf, tartare végétal
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Caviar box a la truffe, toast melba a la creme crue
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Opera de foie gras
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Carpaccio de Saint Jacques au caviar d’Aquitaine et creme
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Soupe d’artichauts a la truffes, brioche fe.uilleté.e truffée.
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A : Mighe@mde veau sauce Albufera , gratin de cannelloni au foie
' gras et truffes
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Finger belle Hélene
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http://www.aubergeduforgeron.com/

Menu du Nouvel An 64€

Trilogie de belles mises en bouches
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Carpaccio de Saint Jacques Passion
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Soupe de truffes et artichauts a la truffe noire,
feuilleté a la truffe
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Cote de veau découverte sauce Albufera
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Finger poire belle Hélene

(Nous tenons compte de vos aversions et allergies)
Servi le 1°" janvier uniguement , arrivée entre 12h a 13h.
Réservation directement sur notre site
https://www.aubergeduforgeron.com/fr/hotel-charme-lille
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