
eau filtrée + 1 café : 6€/p.
1 v. de vin + eau filtrée + 1 café : 11,5€/p.
2 v. de vin + eau filtrée + 1 café : 18€/p.

1 Kir ou bière 25cl + 1 v. de vin + eau filtrée + 1 café :
17€/p.

1 coupe de Kir royal ou bière 25cl  + 2 verres de vin
+ eau filtrée + 1 café : 29.9€/p.

FORFAIT BOISSONS 

MENU “INSTINCT TERROIR”

ENTRÉE + PLAT + DESSERT : 30.90€
PLAT + ENTRÉE OU DESSERT : 25,65€

Le menu évolue au fil des saisons et des produits du marché. Ce menu
n’est pas servi le samedi soir, ni les jours fériés et veille de jours fériés.

Minimum 10 personnes.

 Belle terrine maison, salade et chutney de
rhubarbe
OU

Saumon fumé maison, copeaux de vieux
parmesan et pesto

OU
Poireaux vinaigrette tradition et œufs mimosa

L’ENTRÉE

Joue de bœuf façon carbonade flamande et
gratin dauphinois

OU
Risotto aux asperges et truffes, et petits

légumes de saison 
OU

Poulet fermier au maroilles et gratin
dauphinois

LE PLAT

Tarte Tatin aux pommes et glace vanille
OU

Brioche perdue tiède et glace vanille
OU

Panna Cotta aux fruits du moment
OU

Royal aux 3 chocolats

LE DESSERT

MENU GROUPE À L’ESTAMINET

Option Farandole de Gâteaux 
au choix, à partager : 

68€ le gâteau de 8 à 10 parts.


